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“ビミ🄬ブロッコリー” “Bimi🄬 broccoli”  
ケニア産ブロッコリーニ Broccolini Stick Broccoli   
「ブロッコリーニ」は海外からの輸入野菜と思われていること

も多いですが、れっきとした日本で生み出された野菜です。

「サカタのタネ」が、ブロッコリーと中国野菜のカイランの交配

合種で開発し、スティックセニョール、茎ブロッコリーとも呼ば

れています。「ブロッコリーニ」は調理をするとその茎が軟ら

かくなり召し上がりやすくなるところも特徴です。アメリカやヨ

ーロッパへ種を輸出したところ現地で「ブロッコリーニ」「アス

パレーション」と呼ばれ人気を博し、その後日本に逆輸入さ

れたという経緯があります。弊社では年間での安定供給を目

指し品質の良いケニア産のブロッコリーニの販売をスタート

いたします。名前は、“Bimi🄬 broccoli”（ビミ・ブロッコリー）と

言ってヨーロッパ各地ではすでに知られた存在のようです。

一部スペインでも栽培をしています。しっかりとした管理のも

と、一本一本の手摘みで丁寧に収穫された美しく美味しい

“Bimi🄬 broccoli”にぜひご期待ください。 

株式会社持丸食品 

東京都大田区仲池上 2-27-3 

TEL：03-3755-3101 

FAX：03-3755-3105 
 

※お見積りは、弊社担当者へ 

直接お問い合わせください。 

ピーナッツ・スプラウト（愛知） 
－試験栽培中・今後生産拡大予定 

立派なもやし。さっと湯がいても軸のシャキシャキ感は抜け

ず、先の豆の部分もカリカリとした食感もとても面白い。そし

て味も落花生特有の甘みや風味もあり、強めに火をいれる

と香ばしさも加わって、従来の「もやし」のイメージよりは、

「ボリューム感抜群の野菜」としてとらえた方が良いのかも

しれません。台湾や中国ではここ数年アンチエイジングや

がん予防に必須なものを含む健康野菜として話題です。現

在は高級火鍋店や高級中国料理店にて提供されるプレミ

アムな食材となっています。 

美しいサラダ野菜  

チコレフリーゼ  

（長野） 
軽やかなレモンイエローのサラダ素

材として、繊細で葉が最も細いタイプ

のエンダイブとして知られている「チ

コレフリーゼ」。中が軟白して、フワフ

ワの印象で盛付け時もとても美しく、

ボリューム感たっぷりにお料理を彩り

ます。 

和栗の季節！剥き栗 
（茨城） 

使い勝手の良いムキ栗、ペーストに

してソース、口取りやスイーツ、秋を

感じ、ホクホクとした栗ご飯もお楽し

み。メインに添えるガーニッシュ、や

お食事後のプチフール、洋酒と甘露

煮にしてパフェなどにも 

マイクロラディッシュ 
（愛知） 

赤く輝くルビーのようなラディッシ

ュ。グリンピースよりも一回り小さ

い珠がとてもチャーミング。お料理

のワンポイントにも愛らしくかわい

らしいその姿はひときわ目を引き

ます。 

 

ジャイアント  

ホワイトマッシュルーム 
2p/パック 

 

マッシュルーム・ブトン 
（ブラウン・ホワイト） 

【ssサイズマッシュルーム】 
 直径 2.5センチほどの超小さく

可愛らしいサイズのマッシュルー

ムです。 そのままフライやてん

ぷら、ピンチョスやタパスのように

視覚的にもキュートで面白い使

い方もいかがでしょう。 

キングオブマッシュルーム 

ポットベラ 
2p/パック 


