
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

姫竹・笹竹 フレッシュ （北海道） 
フレッシュな姫竹は、アクも少なく、柔らかいので茹

でてマヨネーズやマスタードなどのソースをつけた

り、さっと洗ってから皮をつけたままホイル焼きにし

てお召し上がりになるのも香りと風味が溢れてお

すすめです。 

株式会社持丸食品 

東京都大田区仲池上 2-27-3 

TEL：03-3755-3101 

FAX：03-3755-3105 
 ※お見積りは、弊社担当者へ

直接お問い合わせください。 

エディブルフラワー 「カーネーション」 （愛知） 
Edible flower “Carnation” 
「母の日」に代表される「カーネーション」の花。5月第 2週目の日曜日は

「母の日」、世界的にもこの日が「母の日」という国も多い様です。母の日を

祝う日やアイテムは国によって違いますが、母を思う日がどこの国にもある

ことを考えるとまた感慨深いものがあります。カーネーションはお馴染みの

ダイアンサス（なでしこ）と同じ種ですので花の形も幾分似ています。しかし

花 1輪の花弁のボリューム感はやはり「カーネーション」だからこその姿。

母の日にちなんでお料理に添えて頂いたり、花びらを散らしてお使いいた

だくにもボリューム感があって華やかになります。母の日、そして春の風景

を存分に表現いただける素材。季節限定商品です。（今の時期だけの限定

で出荷されてまいりますが、生産量が多くないために多量のご使用や細か

な色のご指定はできかねる場合もございます。ご了承くださいませ） 

生じゅんさい （秋田） 
ツルンとした喉ごしがたまらないじゅんさい。これからの

季節は椀種に、冷製スープですっきりと。ゼリーのような

涼しげな容姿と独特の歯ごたえが特徴の食材です。 

 

坊っちゃんかぼちゃ（熊本） 
可愛らしい大きさの坊っちゃんかぼちゃ。タ

ンパク質、βカロチン、糖質が一般的なか

ぼちゃに比べて約 3～4 倍も含まれていま

す。食味は普通のかぼちゃに比べてホクホ

クで甘いのが特徴です。 

葉付きヤングコーン (愛知) 
葉付だからこそのフレッシュな食感と柔らかく優しい甘

味が楽しめます。葉付きのまま蒸し焼きにしたり茹でて

シンプルにいただいても。トウモロコシの香り豊かな美

味しさをギュッと閉じこめた小さいコーン。柔らかなヒゲ

は素揚げにしても！期間限定の人気食材です。 

蓮の葉 れんこん葉 （徳島） 
アジアの国々では神聖でもありながら昔からとても身近に使われてきた葉です。

その大きな葉を敷き葉としてお料理を盛ったり、食材がより美味しく戴けるというこ

とで、もち米をまいて粽にしたり魚や肉を包んで蒸し料理にと、とても重宝に使わ

れています。あしらいの葉としても高貴で美しいという意味で使われます。小さい

ものは直径 10センチ～、概ね 40センチアップの大きさまでご対応可能です。 

姫竹・笹竹 水煮 

（青森） 
可愛らしい筍の姿は、やはり春か

ら初夏の風情、新芽、新緑にイメ

ージが広がってゆきます。姫竹は

笹の仲間の若芽で、天麩羅や炒

め物、炊き込みご飯など香りと食

感、甘みを楽しみ、季節も感じる

食材です。 


