
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社持丸食品 

東京都大田区仲池上 2-27-3 

TEL：03-3755-3101 

FAX：03-3755-3105 
 ※お見積りは、弊社担当者へ

直接お問い合わせください。 

オレンジ白菜（茨城） 
外見は、ほぼ普通の白菜、しかし縦に割ってみる

と鮮やかな黄色・オレンジ色の葉が顔を出しま

す。ふんわりと巻かれたその状態から一枚ちぎっ

て口に入れると、パリパリとした食感とほんのり

甘く瑞々しさが広がり、サラダにも適した味わい

と甘さがあります。 

マイクロラディッシュ（愛知） 

芽蕪（埼玉） 
余りにも可憐で可愛らしい食材です。各種

パーティーやお祝い事にもピッタリ！ペアで

並ぶと「紅白」となり、おめでたい雰囲気も重

なってとても印象的なシーンを演出します。 

長谷川農産のマッシュルーム 各種  

（静岡）ホワイト・ブラウン、ジャイアントホワイトマッ
シュルーム 
富士山の裾野に位置する恵まれた環境の中、香り豊かでしっ

かりとした歯ごたえのヨーロッパスタンダードの秀逸なマッシュ

ルームが生産されています。マッシュルーム栽培の先進国と

言われるオランダから、最新栽培技術と設備を導入し、漂白

剤は一切使用しておりませんので、マッシュルーム独特の歯

ごたえやほのかな香り・甘みが存分にお楽しみいただけま

す。本場のマッシュルームの味わいをたくさんの方々にお伝

えしたい･･･。そんな強い願いをこめて、安全で高品質の美味

しいマッシュルーム作りに取り組んでいます。 

紫カリフラワー （アメリカ） 
カリフラワーの種類も、カラフルになってまいりまし

た。紫色はエキゾチックでもあり、今の季節はハロ

ウィンのプレートを飾るにもぴったりの食材です。輸

入の紫カリフラワーは国産のものと比べ、調理した

際の色の退色も少ないといわれています。 

「国産 サフラン」 お取り寄せ商品  
（大分県竹田市）  

世界一高価なスパイスともいわれている「サ

フラン」。日本においてはほとんどが輸入品です。イラン、スペイ

ン、インド、ギリシャが世界で最も栽培が盛んな国として知られて

いますが、しかし日本国内、大分県でも栽培されているのをご存

知でしょうか。竹田市のサフランの栽培の歴史は 100年にも及び、

サフランを室内にて栽培するという独特の栽培方法で薫り高いサ

フランを生産しています。生産量は決して多くはありませんが、小

さな生産地ながらその品質は世界一ともいわれている竹田市の

サフラン。日本でもこんなに良質のスパイスが育っていることに感

動を覚えます。 

 

とんぶり （秋田） 
「コキア（ほうき草）」の実の外皮を剥いて乾燥させたも

のが「とんぶり」です。見た目から美容や健康に良いと

いわれているキヌアにも似ていると思われるでしょう、

それもそのはず、実は同じアカザ科の仲間なのです。

抗酸化作用のあるサポニンや豊富な食物繊維、そして

免疫力も活性化するビタミンなどを含む優秀な食材で

もあります。しかし、その味は淡白で癖がなくローカロリ

ーで、どんな食材とも合わせられる特徴があります。 


