
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

株式会社持丸食品 

東京都大田区仲池上 2-27-3 

TEL：03-3755-3101 

FAX：03-3755-3105 
 ※お見積りは、弊社担当者へ

直接お問い合わせください。 

葉にんにく (千葉) 

にんにくの若い茎葉を葉にんにく

といいます。中華料理で麻婆豆

腐や回鍋肉に使われているのは

実はこの葉にんにくです。普通

のニンニクに比べて爽やかな香

りが特徴です。 

久保田農園の「タルディーボ」 
 （福岡） 

高級な希少な野菜として知られています。日

本国内で栽培をする場合には高度な技術を

必要とします。久保田農園ではイタリアの生

産農家へ出向いて、そのノウハウを蓄えな

がらこの数年努力を重ね、状態の良いタル

ディーボを出荷できるまでとなりました。お料

理を一層美しくノーブルに鮮やかに飾ること

でしょう。爽やかなほろ苦さとサクッとした歯

触りが持ち味です。 

蕾菜（福岡） 
カラシ菜の一種で、さっぱりした辛味があります。芽を伸ば

した可愛らしい姿は、初春を彷彿とさせます。こりこりとした

食感と、春を思わせる蕾の形、火のとおりが早く調理し易

いこと、 火を通すと色が鮮やかな緑色に変わります。 

 

福岡糸島・久保田農園の 

「ラディッキオ・ローザ」 
美しいアンティークローズを彷彿とさせるトレビスです。輸入が主で

したが国産でもこれだけしっかりとしているものはあまりないでしょ

う。クラシックで、アンティークな風合いを感じる「ラディッキオ・ロー

ザ」は、一口噛むと甘みが、そしてそのあとに爽やかなほろ苦さが

やってきます。見た目からも単体で美しいサラダや敷葉としてもイン

パクトのある素材です。同色の生ハムやフルーツなどと併せても面

白そうです。食感も楽しめ、そしてふんわりと巻き込んだローズの

様な佇まいは、うっとりとしてしまうような演出にもいかがでしょう。 

オニオンヌーボー（静岡） 

新玉ねぎのようなフレッシュな香りと火を通すと香ばし

くも甘く深い味わいはオニオンヌーボーならでは。 

美しい☆チコレフリーゼ（茨城） 
軽やかなレモンイエローのサラダ素材として、繊細で

葉が最も細いタイプのエンダイブとして知られている

「チコレフリーゼ」。中が軟白して、フワフワの印象で

盛付け時もとても美しく、お料理を彩ります。細くサン

ゴのようなきめ細かな葉の形状が特徴です。 

只今、とても品質の良い「チコレフリーゼ」が到着して

おります！ 


