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野草摘み草サラダ  
（要予約品） 

（内容は入荷の都度変わります） 

「あきるの野草花」（東京） 
素朴で美しい、日本の原風景を思い起こさ

せるようなそんな摘み草のミックスが出来上

がりました。弊社のオリジナル企画商品で

す。他にはない珍しい、でもどこか懐かしい

摘み草。お料理に摘み草を使用するのは、

フランス料理ではかなりの歴史があります。

日本においても摘み草をお料理のエッセン

スとしてお使いいただきたく、和食のあしら

いや洋食のメインのトッピングやサラダにも

いかがでしょう。内容は到着してからのお楽

しみ。随時 5種類程（花を含む）のアレンジ

でお届けいたします。種類はお選びいただ

けませんのでご了承お願いいたします。 

賀茂なす （京都） 
肉質がしまり、歯ごたえがよ

く、甘みのある美味しい茄子

です。「京の伝統野菜」として

もおなじみの賀茂なすは京都

の北区上賀茂で古くから作ら

れてきた丸なすの一種です。 

エディブルフラワー 

カーネーション ピンク （愛知） 
毎年母の日に向かって出回るカーネーションで

すが、その特徴的な花びらもあって、散らしてお

使いになるとまた美しくお料理に映えます。おめ

でたい席にもふんわり柔らかいピンクのカーネ

ーションは、お料理のトッピングとしても美しい印

象を残します。 

鋸南のインゲン（千葉） 
細く、綺麗にそろった鋸南（きょなん）のインゲン。見た目にも感動する

美しさです。今の時期のプレミアムな逸品。春の優しい味わいを美し

さでも感じることでしょう。 

ホワイトコーン
（愛知） 

美しい白いコーンです。

新鮮なうちは生食もでき

ます。クリーミーで優し

い甘さと、サクッとした

食感が特徴です。 

中国じゅんさい 
ツルンとした喉ごしがたまらないじゅんさい。こ

れからの季節は椀種にスープに冷やしてスッ

キリと。見た目のゼリーのような涼しげな容姿

と独特の歯ごたえが特徴の食材です。 

 


