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シャドークイーン （北海道） 
アントシアニン系の濃い色素、調理にもエキゾチックな風合いとシッ
クな色合いで、お料理のさし色効果としても抜群です。キタムラサ
キをルーツに開発されたシャドークイーンは、お料理の世界でも人
気のじゃがいもです。 

ノーザンルビー（北海道） 
火を入れるとまんべんなくピンク色に染まるため、お洒落
な演出にももってこいです。ハートで型を取るとほんのりピ
ンクのかわいいハートが飛び出します。こちらも粘質のじ
ゃがいもで、マッシュして加工しても面白そうです。 

レッドムーン （北海道） 
赤い皮目ですが、カットすると鮮やか

な黄色。火の入り方によってそれ以上

にどんどん美味しそうな濃い黄色に変

わっていきます。まるで夜空に輝く月

のような可愛らしさ。思わずさつま芋

に見えてしまいそうな外観です。甘み

も乗って、滑らかな口当たりです。 

インカのめざめ（北海道） 
火を通して二つに割ると、ホクッとして栗のような味わいが広がりま

す。もともとアンデスの高価なジャガイモとして評価されており、日

本用に品種改良した歴史があります。甘みと色も秀逸で、かわい

いサイズの 1個 1 個の中にうまみがギュッと凝縮されています。 


