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日本では菌床栽培が普及していることで、今や 1 年中楽しめるキノコ。しかしやはりキノコは秋のイメージから、ご利用も多くなっ

てくるのがちょうど今のシーズンからです。これから年末にかけ、夜の帳が降りるのが日に日に早くなり、幾分風も冷たく感じると

き、温かいものを連想するとその中に必ずと言ってよいほどのお馴染みのキノコに「ブナシメジ」を上げる方も多いはず。味に癖も

なく、姿かたちもキノコらしい、調理をしても弾力性のある肉質と食感もしっかりと楽しめます。季節のお料理にも、そして定番の

お料理にも大活躍の「ブナシメジ」ですが、株採りのものよりももっと使いやすい「カットシメジ」がスタンバイしております。こちら

は、石づきも綺麗に取り除かれ、真っ直ぐにカットされた美しい姿が特徴、手間の時間も必要なくそのままお使いいただける便

利さと、歩留まりの良さが何といっても嬉しい商品です。ブナシメジの人工栽培発祥の地、長野県からボリュームたっぷり 500g

パックのものをご用意させていただいております。 

カットブナシメジ 500gパック （長野県産） Trimmed shimeji mushrooms 500g/Pack  


