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酵素の力を利用し、独自の生産方法で良質な野菜を提供している千葉の農業生産法人「旦千花」（たちばな）は、平成 18 年

に“ちばエコ農産物”を取得し、農薬・化学肥料を通常の栽培で使用する半分以下に極力少なく抑えて生産しています。弊社で

も以前からご紹介させていただいております「江戸菜」は、その中でもボリュームたっぷりで小松菜を品種改良して大きく育つよう

にした野菜。葉物で大きなものはいささか筋が気になったり味も大雑把になったりするものですが、旦千花の「江戸菜」を一度食

べていただくとお分かりになるように、小松菜本来の美味しさと、シャキシャキとした歯切れの良さを十分に楽しんでいただけま

す。以前は 1 束 1kg ほどと大きな単位での販売を致しておりましたが、今回 200g パックが新たに登場し、よりお手軽にご利用

が可能となりました。小松菜は元々東京の葛西や小松川で発生した野菜、美しい緑色豊かな食材として「江戸菜」を様々にお

使いいただきたいと思っております。(夏期は幾分軸が細く、冬場は軸が太目になります) 

江戸菜 200g パック （千葉県産）  Large size komatsuna“Edo-na”, Japanese Mustard Spinach 

 


