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真っ白な極早生の新玉葱がスタートいたします。それにクロスオーバーしながら黄玉系の新玉葱も登場いたします。一般にサ

ラダオニオンと呼ばれるのはこのタイプのものです。この時期になりますと極早生のものも茎の部分が締まってきています。水分

も適度に抜けた玉葱本来の風味を徐々に携えてまいります。それと共に濃厚な甘みと重なり、より深い旨味として余韻に残りま

す。本格的な春が近づいてくると、一層充実を見せる野菜の一つが「玉葱」だといえるでしょう。身近な野菜だからこそ四季を

愛でるように、季節折々に微妙な違いを感じられるのは嬉しいことです。静岡産の早生、黄玉の新玉ねぎが出始めると、これか

らのあたたかな太陽の温度まで感じられるような気がいたします。シャキシャキと爽やかに口の中でリズミカルに鳴るサラダオニ

オンに、花の咲く季節についつい先回りして思いを馳せてしまうのは、今の時期ならではの様な気がいたします。 

新玉葱 極早生 サラダオニオン（静岡県産） Season-fresh onion in Spring、Salad onion 

 


