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枝豆は「Edamame」というそのままのネーミングで今やインターナショナルな食材として、すっかり有名となりました。手軽さと美

味しさ、そしてなんといってもヘルシーであるといった点で海外でも食前酒とともに楽しまれたり、枝豆を利用してのレシピも

様々に生まれているようです。岡永さんの作る枝豆「陽恵」は新しい品種の枝豆で栽培も難しい品種ですが、抜群の味の良さ

で知られています。茶豆系の深い香りと香ばしさを持ち、鮮やかな緑色の鞘と柔らかい粒に甘みも十分に蓄えられ素晴らしい

食味です。更に何代にも渡り埼玉の地で農業を続けてきた岡永さんならではのセンスと情熱で他にまねのできない程のこだわ

りを持った枝豆を出荷しています。生育の度合いを見極め絶妙なタイミングで収穫した枝豆は、枝豆本来の甘みと旨味を極

め、他では味わうことのできない枝豆に仕上がっています。ぜひ一度お試しください。忘れられない枝豆となるでしょう。 

シーズン限定 岡永さんの枝豆・陽恵 （埼玉県産） Edamame, Green soy beans 


